a2 ARAAAR=

TORRE ZECCHEI

AL RN =

TORRE ZECCHEI

Inizialmente creato per una realta americana, “ZK" nasce come
abbreviazione di Zecchei |, proprio per semplificare la pronuncia
inglese , e che poi abbiamo deciso di mantenere anche per la produ-
Zione italiana visto che era un nome semplice e d'impatto per questo
spumante dagli aromi inconfondibili ¢ decisi , ma allo spesso tempo
sapido, secco, fresco ed armonico.

TIPOLOGIA: Prosecco Doc Treviso Brut

AREA DI PRODUZIONE: Valdobbiadene — Conegliano

VITIGNO: 100% Glera

VENDEMMIA: Raccolta rigorosamente manuale in piccoli recipienti
VINIFICAZIONE: In bianco, in assenza di bucce. Pressatura soffice
dell’uva intera, decantazione naturale ¢ fermentazione a temperatura
controllata di 20 °C. La presa di spuma avviene a bassa temperatura
in autoclave con breve sosta sui lieviti per preservare il fruttato
COLORE: Giallo paglierino scarico con rifless: verdognoli, perlage di
notevole hinezza

GUSTO: Sapido. fresco ed armonico.

SERVIRE: Servire a 8/10° stappando la bottigha al momento del con-
sumo. Ottimo come aperitivo servito con verdure pastellate, fritture ¢
formaggi, nonche da ottime paste fredde condite dai migliori “frutti™
di stagione.

PROSECCO DOC TREVISO
BRUT “ZK"

At first this wine was born 1o be introduced in the American markel,
and “ZK" is the short form of Zecchei, to semplify the English pro-
nunciation of the word. Then we decided 1o maintain the name also
for the Iralian production, considering it a simple and incisive name
Jor this sparking wine, rich in exclusive aroma but at the same time
savoury, dry, fresh and harmonious.

WINE TYPOLOGY: Prosecco doc Treviso Brut

AREA OF PRODUCTION: Area of Valdobbiadene — Conegliano

GRAPE VARIETY: 100% Glera

GRAPE HARVEST: Manual harvest in small containers

WINE TREATMENT: with no peel. Soft press ol the grapes sinictly
entire, natural decanting and controlled fermentation at monitored
temperature of 20°, The sparkling process takes place at low tem-
perature inside autoclave with a short period with the yeasts to save
the fruity taste.

COLOR: straw dull yellow, with greenish shades. Fine perlage
FLAVOUR: savoury, fresh and harmonious.

HOW TO SERVE: at 8/10°C and uncork the bottle just before the con-
sumption. Perfect as aperitf, served with battered vegetables, fried
food and cheese, and also with cold pasta dressed with the seasonal
fruits.
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“Cialt” anrico soprannome della nostra famiglia, a cui abbiamo vo-
luto dedicare questo spumante, prodotto di un’accurata scelia delle
nostre uve, dal quale nasce un vino deliziosamente fruttato € morbi-
do al palato.

TIPOLOGIA: Prosecco Doc Treviso Extra Dry

AREA DI PRODUZIONE: Valdobbiadene ~ Coneghiano - Asolo
VITIGNO: 100% Glera

VENDEMMIA: Raccolta ngorosamente manuale in piccoli recipienti
VINIFICAZIONE/SPUMANTIZZAZIONE: In bianco, in assenza di bucce.
Pressatura sothce dell’uva intera, decantazione naturale ¢ fermenta-
zione a temperatura controllata di 20 °C. La presa di spuma

avviene a bassa temperatura in autoclave con breve sosta sui lievit
per preservare il fruttato.

COLORE: Giallo paglierino scanco. limpido, accompagnato da un
perlage fine ¢ persistente.

GUSTO: Sapido, fresco ed clegante.,

SERVIRE: Servire a 8/10° stappare la bottighia al momento del consu-
mo. Ottimo con primi piatti a base di molluschi e crostacet, s1 abbina
perfettamente con gli antipasti di salmone o pesce in gencre.

PROSECCO DOC TREVISO
“CIALT" EXTRA DRY

“Cialt” is the old nickname of our family, that we decided 1o use
as the name of this sparkling wine, produced by an accurate
selection of our grapes, that give a delicious fruity wine,

soft at palate.

WINE TYPOLOGY: Prosecco doc Treviso Extra Dry

AREA OF PRODUCTION: Area of Valdobbiadene - Conegliano - Asolo
GRAPE VARIETY: 100% Glera

GRAPE HARVEST: Manual harvest in small containers

WINE TREATMENT: with no peel. Soft press of the grapes strictly
entire, natural decanting and controlled fermentation at monitored
temperature of 20°, The sparkling process takes place at low tem-
perature inside autoclave with a short period with the yeasts to save
the fruity taste.

COLOR: straw dull yellow. clear, enriched with a fine and persistant
perlage.

FLAVOUR: savoury, fresh and clegant,

HOW TO SERVE: at 8/10°C and uncork the bottle just betore the con-
sumption, Perfect with shellfish. it is a good accompaniment to fish
appetizer, especially salmon.
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Punta di diamante dell’azienda, € un vino in cui possiamo trovare la
migliore qualita dei nostri meravigliosi vigneti, frutto di un'accura-
ta selezione delle migliors uve raccolte a mano nel nostri vigneti in
collina. Spumante dal sapore gradevole, leggermente amabile che
esalta al massimo la qualita che si ottiene dalle nostre colline.

1T1POLOGIA: Valdobbiadene Prosecco Superiore Docg Extra Dry
AREA DI PRODUZIONE: Valdobbiadene — Conegliano

VITIGNO: 100% Glera

VENDEMMIA: Raccolta ngorosamente manuale in piccoli recipients
VINIFICAZIONE: In bianco, in assenza di bucce. Pressatura soffice
dell’uva intera, decantazione naturale ¢ fermentazione a temperatura
controllata di 20 °C. La presa di spuma avviene a bassa temperatura
In autoclave con breve sosta sui lieviti per preservare il fruttato,
COLORE: Giallo paghienno scarico con riflessi verdi, impeccabile
nella limpidezza arricchita da un’ incessante perlage.

GUSTO: Fresco, con percettibile nota dolee, morbido ed equilibrato,
gradevole con senton floreali.

SERVIRE: a 8/10° stappando la bottigha al momento del consumo,
Ideale a tutto pasto © per accompagnare pasticcena secca ¢ frutta in
genere, comungue per tutte le occasiont di incontro ¢ di festa.

VALDOBBIADENE SUPERIORE
EXTRA DRY MILLESIMATO DOCG

Diamond point product of the Company, this is a wine where we can

find the best qualities of our wonderful vinevards, the result of an ac-

curate selection of the best grapes reaped during the grape harvest.
It is a sparkling wine with a pleasamt raste, slightly smooth thar
brings out ar mosi the quality of our production.

WINE TYPOLOGY: Valdobbiadene Prosecco Superiore

Docg Extra Dry

AREA OF PRODUCTION: Area of Valdobbiadene - Coneghano

GRAPE VARIETY: 100% Glera

GRAPE HARVEST: Manual harvest in small containers

WINE TREATMENT: with no peel, Soft press of the grapes strictly
entire, natural decanting and controlled fermentation at monitored
temperature of 20°. The sparkling process takes place at low tem-
perature inside autoclave with a short period with the yeasts to save
the fruity taste.

COLOR: straw dull yellow with green shades, perfect in brightness
enriched by an endless perlage.

FLAVOUR: fresh, with a perceptible sweet note, soft and balanced,
pleasant with floral scents.,

HOW TO SERVE: at 8/10°C and uncork the bottle just before the con-
sumption. Perfect at any time or 10 accompany pastries or biscuits
and any fruit, and ideal for any meeting and festive occasion.
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VALDOBBIADENE SUPERIORE DOCG
Cartizze Dry
/i
1

DENOMINAZIONE: Vo dobb adene Superiore d Cortizze DOCG
TIPOLOGIA: Spoumantie Dry
VITIGNO. 100% Glera

| AREA PRODUZIONE: Voidoboadene
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VENDEMMIA: Roccolta rigorosamente manudle in piccoll recipient)

VINIFICAZIONE/SPUMANTIZZAZIONE: In bianco, in assenza di bucce. Pros-
SOlurg sotfice del'uva interg, decantazione naturgle ¢ fermentazone ¢
temperoturg controlioto di 20°C. Lo presa di spuma awiene a bossa tem-
PEroturg in QULOCIaVe CON Dreve Sosta sul llevitl per preservare i 'ryttolo. Lo
vendommio effetiualo piu’ tard: confensce al vino ung concentrazone d
ntens: grom

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

VISTA: Giglio pagliernno sCornco , iuminoso @ brillante con ecceliente perioge
OLFATTO: Fine, fruttlalo e armonico

GUSTO: Armonico od elegante, di grande morbidezzo ¢ freschexzo; frutiolo
ncCo, CON DUONG PeNeZ2A ¢ lunghezzo

SERVIZIO: 8/10°C stoppando la bottiglic ol momento del consumo

ABBINAMENTL LO souMONie Jda gossort per eccollenzo. otumo con g Villglo-
gle @ ig crema Chanlilly

Formato 0751 :-“

DATI ANALITICI
ALCOL 115%vol Curiosita

ACIDITA TOTALE: 50 g/ Vertce quaiitativo della denomina-
' 2one, il Cartizze proviene da una sot-

ZUCCHERO: 21 g/ tozoN0 disCipinata fin dol 1969 d sol
107 ettari ¢t vigneto, compresa tra o
cColling piu sCoscese d San Petro di
vval ‘ Borbozza, Santo Stefano @ Soccol, nel
1ORRE ZECCHE! comune di Valdobbiadene. Una per-
R ——— ‘ fetlo COMBDINQZIONE Lra MICrocimo ¢

PRINCIPIO  terreniantichi

gt/m DOMINANZA

{ ~) .
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